DON NICANOR

MALBEC ORGANICO
2024

VARIEDAD
100% Malbec

VENDIMIA
Cosecha manual, 6 de marzo de 2024.

APELACION
La Consulta, San Carlos, Valle de Uco, Mendoza.

VINEDO
Vinedos de La Consulta, Valle de Uco, a una altitud de 1.000 m.s.n.m. Esta
zona es un clima de largo ciclo.

CICLO VEGETATIVO

La temporada comenzé con un invierno de intensas nevadas, asegurando
el riego para el verano. La primavera presenté heladas moderadas y fuertes
vientos Zonda, reduciendo el rendimiento en algunos vifiedos de Malbec.
El verano fue caluroso y seco, adelantando la cosecha 3 dias respecto al
promedio, pero 13 dias mds tarde que en 2023. La escasez de lluvias favorecié
la sanidad y calidad de las uvas. La produccién en Mendoza y Argentina fue
superior a 2023, aunque levemente inferior al promedio de la tltima década.
Fue una temporada de vinos tintos de una expresién aromdtica muy fresca y
frutada, concentracién y estructura media, con intensos colores y niveles de
taninos intermedios e integrados. En cuanto a los blancos, tuvimos un nivel
de alcohol mis bajo, una excelente expresién aromitica sobre los citricos y
florales, destacdndose el equilibrio logrado en la acidez.

CRIANZA

Crianza en barricas de roble francés de diferentes usos durante 12 meses
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