
E S T E  V I N O  S U R G E  D E  L A  S E L E C C I Ó N  D E  L A S  M E J O R E S  

B A R R I C A S  D E  C A D A  C O S E C H A ,  I N S P I R A D A S  E N  L A  F R U T A  

Y  L A  E X P R E S I Ó N  D E L  T E R R O I R .

Cosecha
2016

Origen
100% Valle de Uco

Variedad
100% Malbec

Crianza
12 meses en barricas de roble francés

Datos técnicos
Alcohol: 14,1%  |  Acidez: 5,7 g/l  |  PH: 3,58

Notas de cata
De intenso color rojo violáceo. Fresco, con aromas a frutas

 rojas como cereza y grosella, notas de especias y minerales.
En boca combinan sus amables taninos y moderada acidez 

que le dan largo de boca y untuosidad.

Maridaje
Cocina mediterránea o platos típicos argentinos
como el asado criollo y las empanadas de carne.

Temperatura de servicio
14 - 18º C

Decantación recomendada
20 minutos
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