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UVA
30% Sauvignon Blanc, 30% Chardonnay, 20% Viognier e 20% Semillon

ORIGEM
Vale do Uco, Mendoza

CICLO VEGETATIVO
A temporada começou com fortes nevascas no início de junho, que não 
se mantiveram ao longo do inverno. Durante os meses de novembro e 
dezembro, as temperaturas ficaram um pouco acima da média e o clima 
caracterizou-se por ser seco e quente. No final de dezembro e durante a 
primeira quinzena de janeiro houve chuvas fortes, seguidas por dias nublados 
que baixaram a temperatura, atingindo 2°C menos que a média histórica. 
O mês de fevereiro manteve esta tendência e caracterizou-se por ser muito 
frio e úmido, com chuvas frequentes nas primeiras semanas e temperaturas 
abaixo da média histórica.
Por fim, com o início de março, o clima se estabilizou, apresentando 
temperaturas próximas a 30°C em dias secos. Isso permitiu que as variedades 
tintas atingissem a maturidade e a colheita pudesse começar em meados de 
março. Algumas chuvas isoladas e uma certa queda da temperatura retardaram 
a maturação por alguns dias, recuperando a força com a chegada de abril e 
alcançando taninos arredondados e doces.

AMADURECIMENTO
Sem contacto com o carvalho, embora o tenhamos deixado com as suas 
borras finas para ganhar volume e textura.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO
Um vinho de cor dourada pálida com tons esverdeados. No nariz é muito 
complexo, com notas frescas de citrinos como a lima, frutos como a lichia 
e algum pêssego branco, assim como alguns damascos maduros, ananás 
e algumas ervas como o estragão. Acidez vibrante e crocante no paladar. 
Refrescante, suculento, com final seco e persistente.
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