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Safra
2018

Origem
Uco Valley & Lujan de Cuyo, Mendoza

Composicao
100% Malbec

Crianza
17 meses em carvalho francés.

: Dados Técnicos
Alcool: 15% | Acidez: 5,92 g/l | PH: 3,66

w

Notas de Degustacao
Vinho de cor violeta intensa. Complexo, com aromas de
frutas vermelhas e pretas, notas florais como violeta e
especiarias do campo, a madeira € integrada
proporcionando notas suaves de chocolate. Na boca é
fresco, elegante, com taninos aveludados e de grande
persisténcia.

Harmonizacao
Carnes vermelhas grelhadas ou assadas, cames de
£aca, queijos semi-curados e massas recheadas ou
secas com molhos especiais.

Temperatura de Servicio
14-18°C

Sugestdes do decantador
16 minutos
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