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Safra
2017

Origem
Vista Flores, Uco Valley, Mendoza

Variedade
100% Cabernet Franc

Crianza
12 meses em carvalho francês.

Dados Técnicos
Álcool: 14,3%  |  Acidez: 5,9 g/l  |  PH: 3,62

Notas de Degustação
Cor vermelho rubi. No nariz, algumas notas de carvalho, como chocolate 

amargo, frutas vermelhas cristalizadas e maduras, além de algumas 
notas de passas. Na boca tem uma entrada doce, taninos firmes e 

estrutura muito boa.

Harmonização
Ideal para acompanhar peixes ou carnes defumadas ou cozidas.

Temperatura de Servicio
14 - 18º C

Sugestões do decantador
20 minutos
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